
 

 

 

 

 
 
 

 
  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

LES BEAUX CANONS  
 

 

LES VINS  BLANCS  l Verre 12,5 cl 

 

Beaujolais Villages 

PIMPANTE BLANCHE - 2025 · 4 € 

Domaine des 6 Moulins 

 

Beaujolais - Bio 

LES GUÉRINS - 2025 · 4,50 € 

Domaine des Pampres d'Or 

 

Beaujolais Villages - Bio 

LA COMTESSE NOIRE - 2024 · 5,50 € 

Château de Bel Air 

 

Beaujolais Villages 

GRANIT BLANC - 2023 · 7 € 

Domaine Striffling 

________________ 

 

 
LES VINS ROSÉS  l Verre 12,5 cl 

 

Beaujolais 

PIMPANTE ROSE - 2025 · 4 € 

Domaine des 6 Moulins 

 

 
VIN  DU MOIS  l Verre 12,5 cl 

Château des Boccards 

Chénas - 2023 - Bio · 5 € 

 

 

        

LES VINS ROUGES  l Verre 12,5 cl 

 

Beaujolais - Bio 

PIERRES DORÉES - 2023 · 4,50 € 

Domaine des Pampres d'Or 

 

Brouilly - Conversion Bio 

PRÉLUDE - 2022 · 5 € 

 Château de La Perrière 

 

Côte de Brouilly - Bio 

UN JARDIN SUR LA COLLINE - 2024 · 7 € 

 Château de La Perrière 

 

 Les cuvées du Château de La Perrière 

sont les vins de notre production. Oui, oui ! 

 

 

LES BELLES QUILLES  

Les bouteilles sont à choisir en vitrine. 

À consommer sur place : 

Prix producteur +  

Droit de bouchon unique à 12 € 

 

 
LES VINS EFFERVESCENTS  

Verre 12,5 cl 
 

CRÉMANT DE BOURGOGNE - Bio · 5 € 

Avec crème ou sirop de fruits · 6 € 

Domaine des Pampres d'Or 

______________________________________ 

 
 

LES LIQUEURS  l Verre 4 cl 

 

CITRON YUZU · 6 € 

FRAMBOISE · 6 € 

PASSION · 6 € 

Colmagro Spiritueux, Lacenas 

MENTHE POIVRÉE - Bio· 6,50 € 

Maison 16, Saint-Marcellin-en-Forez 

 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
Vins du Beaujolais 

 

 
________________ 

 
DÉCOUVERTE  

DE L’APPELLATION DU MOIS  
3 domaines sélectionnés 

par Myriam et Franck 

(3 verres de vin rouge - 8 cl) 

 

· 11 € 

________________ 

 
LES TEINTES BEAUJOLAISES  

Les 3 couleurs du Beaujolais 

(3 verres de 8 cl) 

 

· 8,50 € 

________________ 

 
LES TEINTES BEAUJOLAISES  

Fraîches et gourmandes 

(3 verres de vin rouge - 8 cl) 

 

· 10 € 

________________ 

 
LES TEINTES BEAUJOLAISES  

Chaleureuses et structurées 

(3 verres de vin rouge - 8 cl) 

 

· 14 € 

 

            
 
 

LES JOYEUSES BIÈRES  
Pression 

 
BIÈRE BLONDE - Demi (25 cl) · 3,50 € 

BIÈRE BLONDE - Pinte (50 cl) · 7 € 

La Grobinette, Marchampt 

Brasserie Amalthée, Belleville 

 

LES JOYEUSES BIÈRES  

Bouteille 33 cl 

 

BIÈRE IPA DES MAMAS - Bio · 4,90 € 

BIÈRE BLONDE - Bio · 4,90 € 

BIÈRE AMBRÉE - Bio · 4,90 € 

La Grobinette, Marchampt 

 

BLONDE JOVIALE · 4,90 € 

AMBRÉE SOLAIRE · 4,90 € 

NEIPA NÉBULEUSE · 4,90 € 

Brasserie Amalthée, Belleville 

________________ 

 

 

LES APÉRITIFS  
Verre 4 cl 

 

GIN - Bio · 6 € 

PAPASTIS - Bio · 4 € 

Maison 16, Saint-Marcellin-en-Forez 

 

Franck vous a concocté quelques surprises ! 

Un Cocktail à base de vin du Beaujolais. 

COCKTAIL DU MOMENT · 9 € 

 
 

 
 

           



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Toutes les boissons sont Bios et artisanales 
 

LES SIROPS  · 2,50 € 
Verre 25 cl 

 

FLEUR DE SUREAU 

THYM CITRONNÉ  

MENTHE POIVRÉE 

FRAISE 

FRUITS ROUGES 

Baies de sureau, fraise, framboise, groseille 

A Vol d’Oiseau, Rivolet 

 

LES JUS  · 3 € 

Verre 25 cl 

 

RAISIN - Gamay 

Domaine Joncy, Quincié 

• 

POMME 

Symphonie des Vergers, Cublize 

 
LES PÉTILLANTES  

Bouteille 33 cl 

 

LIMONADE · 3,50 € 

Terre de Bières, Villefranche 

• 

SODA BOTANIQUE ESSENCE "FEUILLE" · 4,20 € 

Feuille de cassis, romarin, orange 

• 

SODA BOTANIQUE ESSENCE "FLEUR" · 4,20 € 

Fleur de sureau, verveine, grenade 

• 

SODA BOTANIQUE ESSENCE "ÉCORCE" · 4,20 € 

Ecorce de tilleul, menthe-poivrée, thym 

Les Essences Oé, Lyon 

 

            
 

LES CAFÉS & CO  
 

EXPRESSO · 1,80 € 

DOUBLE EXPRESSO · 3,60 € 

CAFE ALLONGÉ · 2,20 € 

CAPPUCCINO · 4 € 

CHOCOLAT CHAUD · 4 € 

CHAÏ LATTE · 4,60 € 

THÉ/INFUSION · 3,80 

 

Option : Lait végétal / Déca 

 

 

______________________________________ 

 

 

 

 
 

 

PANCAKES DU BONHEUR · 4 € 

• 

COOKIE JOLI · 2,50 € 

• 

CAKE CITRON PAVOT · 3,50 € 

• 

DOUX YAOURT · 2,50 € 

 

 

 

 

 

Prix net & service compris. 

Viande origine France & selon arrivage. 

Liste des allergènes sur demande. 
 

       

      



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

  

 
 
 

LA VIE EN PLANCHES  
 

 
 

 
LA CHARCUTIÈRE  

Pour 2 personnes 

 

Charcuteries artisanales 

Beurre d’herbes et Cornichons 

 

· 20 € 
 

________________ 

 
 

LA FROMAGÈRE  
 Pour 2 personnes 

 

Fromages fermiers 

Fruits secs et Confiture 

 

· 18 € 

 

 
 

 

Charcuterie : La Boulerie, Maisson, Bobosse 

Fromages : La Ferme du Bois Denis, 

Les Chèvres du Vallon, La Bergerie des Chênes 

 

Végétarien 

 

            

 
 

 
LES ENTRÉES  

 
LA TRANCHE DE PATÉ CROÛTE 

Avec pickles 

(À partager ou pas !) 

7,50 € 

 

• 

 

LA TARTINADE DU JOUR 

Houmous et sa galette, sésame 

8 € 

 

• 
 

LES ESCARGOTS CROUSTILLANTS 

 Beurre d’ail et jus de persil 

10 € 

 

• 

 

LE "CROQUE LA VIE" 

Jambon, moutarde, tomme, champignons 

(Version végé possible) 

8 € 

 

• 

 

L’ŒUF AU VERT 

Œuf parfait, cresson, parmesan, noisettes 

8 € 

 
 

Prix net & service compris. 

Viande origine France & selon arrivage. 

Liste des allergènes sur demande. 

 Végétarien 

 

     



 

 
 

 
LES PLATS  

 
LE VEAU 

Mijoté aux olives et au citron 

16 € 

• 

LE PORC 

Effiloché, pain brioché, coleslaw 

14 € 

• 
LE FILET DE TRUITE 

En croûte d'épices, beurre blanc 
16 € 

• 

Les accompagnements au choix : 

Pommes grenailles rôties, Salade verte aux noix, 

Semoule aux herbes et aux pistaches, 

Légumes rôtis 

• 

ORZO CAROTTES 

Crème Tahini, cumin 

14 € 

______________________________________ 
 

 

 
 

 

LES PAPILLES EN BEAUTÉ  
 

LA TARTE AU CITRON, gel basilic · 8 € 

LA MOUSSE AU CHOCOLAT · 7 € 

Cœur praliné, tuile cacao 

LE CRUMBLE POMME/POIRE · 8 € 

Crème fouettée 

 

     

      

 
 

Prix net & service compris. 

Viande origine France & selon arrivage. 

Liste des allergènes sur demande. 

• 

 

• 

 Tout est fait maison, élaboré sur place 

à partir de produits bruts. 

• 

Nous nous engageons à vous faire découvrir de 

nouveaux produits locaux et de nouveaux 

producteurs. Notre sourcing évolue donc au 

fil de nos rencontres et de nos dégustations !  

________________ 
 
 

NOS AUTRES PRODUCTEURS…  

 

Fruits et Légumes : Les Radis Fringants, Dracé 

Pains : La ferme de l’Epinette, Ouroux 

Pâté croûte : Toquée du Beaujolais, Theizé 

Escargots : A l’Ombre des planches, 

Salles-Arbuissonnas 

Confitures : Les Cueillettes d’Eddy, Claveisolles 

 

 
ET D’AUTRES PRODUITS D’ARTISANS 
PRODUCTEURS SONT A DECOUVRIR  

DANS NOTRE EPICERIE.  
 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


